
 

 

 
 
 
 
 
 

有機清酒醸造元 天鷹 

2009 年 9 月 長月 3 号 天鷹通信 tentaka news 

いつも天鷹をご

愛顧いただき誠

にありがとうござ

います。 

暑さ寒さも彼岸

までと言葉通り、

涼しくなって参り

ました。お変わり

ありませんか。 

 

天鷹通信 3 号目

をお届けします。 

有機栽培米の成

長をお伝えしま

す。 

天鷹酒造最新ニュー

ス: 

 ・「有機清酒天鷹大吟

醸」が 10 月 5 日、お求

めやすい新価格となり

ます。  

・天鷹酒造初めての万

能もろみ「辛味もろみ」

が新発売。 

・オーガニック EXPO に 

出店いたします。 

 

＊3 ニュースとも詳しく

は次頁をご覧ください。 

有機栽培酒米情報 9 月の田圃はどうなっている？ （9 月 18 日、20 日、21 日のｲﾝﾀｳﾞｭｰから） 

稲刈り時期は・・・。 

隅内俊光さんの田圃  

だいぶ実のった五百万石 

隅内俊光 「稲刈りはもうじきだね。」 

渡邊一夫、伊藤渡 「台風の影響はないよ。」 

有機清酒酒米栽培農家  

渡邊一夫さんの田圃では 

「稲の生育はちょっと遅れ気

味ですね。こっちは県の

奥だし、品種もとちぎ酒

14 だからね。実も入って

ないしね。一番遅いかも。

この間の台風（13 号）の

影響はないですね。暖か

い日が続いてくれるとい

いなあ。稲刈りは 10 月初

旬になるね。」 

稲の生育は順調。実はまあ

まあ入ってる。案山子が見え

るでしょう。8 月 20 日頃立て

てみたんだ。この間、すずめ

が稲の実を食べないように

テープを張るって言ったけれ

ど、やっぱり、有機米は美味

しいってわかるのかね。40

－50 羽の群れでやって来る

のね。田圃は広いから、こっ

ちを追ってるとあっちにやっ

てくるし、あっちに行くとこっ

ちに来るし。でも、案山子は

効果あった。2 本立てたん

だけど、足りなかったね。

稲刈りは 23 日過ぎになる

ね。楽しみですよ。 

有機清酒酒米栽培農家  

伊藤渡さんの田圃では 

「今ね、稲はこうべを垂れて

いるところ。風に、気持ち

良く吹かれているって感じ

ですね。 

色はまだ、青いですね。

色づくのはこれから。来

週後半、24 日ぐらいから

になるかな。 

すずめもまだやってこな

いね。 

やっぱり、ここは県北です

し、品種も渡邊さんと同じ

とちぎ酒 14 だから、品種

的にも生育は遅いですよ

ね。このところ、朝夕と涼

しいし、やっとここまで来

ましたね。心配といえば、

稲の根元が黒くなって実

のらなくなる穂首イモチ病

です。でも、大丈夫だと思

うんだ。稲刈りは 10 月

10 日前後になるかしら。



 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
 
 
 

辛味もろみ 

1990 年以来、ドイツで開

催されている「BioFach(ﾋﾞｵ

ﾌｧ)」は世界のオーガニック

取引をリードする専門見本

市です。その選考基準は

有機認証を取得しているこ

となど大変厳しいもので

す。 

有機と表示するためには、

主に、「混ざらない、汚染さ

せない、記録を取る」こと

天鷹酒造は「第 9 回ｵｰｶﾞﾆｯｸｴｷｽﾎﾟ」に出店します 

 

新発売商品情報 

天鷹酒造株式会社 

〒324-0411 

栃木県大田原市蛭畑 

2166 

 

TEL: 

0287-98-2107 

 

FAX: 

0287-98-2108 

 

E-MAIL: 

tentaka@tentaka.co.jp 

 

当社 Web サイト 

URL: 

www.tentaka.co.jp 

 

 

 

新価格です 
 

09 年 10 月 5 日（月） 

発売予定 

林物資ではないため有

機 JAS マークは添付され

ません。） 

ご招待案内を同封いたし

ました。お時間ありました

ら、是非、天鷹ﾌﾞｰｽへご

来場ください。 

・10 月 7 日(水)‐9(金) 

10‐1730（9 日 1700） 

・東京ﾋﾞｯｸｻｲﾄ 

が欠かせません。天鷹酒造

は、認定機関によって認めら

れた手順に従い、酒を造る蔵

人だけでなく、有機米を造る

農家の方々もスタッフの一員

として、これらを守ってきまし

た。 

有機米使用酒は市場にも

たくさんありますが、「有機清

酒」を名乗れるお酒は非常に

少ないです。（尚、お酒は農

 

天鷹酒造より、初の万能も

ろみが発売されます。その

名も「辛味もろみ」。杜氏直
すぐ

町
まち

が天鷹で仕事を始めた時

からまかない食で作ってい

たものです。地元特産の唐

辛子と吟醸造りで培った「米

麹」を使い、自然の原料の

みでぴりっと辛く仕上げたも

ろみです。 

熱々のご飯にのせたり、焼

きおにぎりに、野菜のディッ

プとして、焼肉や焼魚のた

れ、カレーの隠味として等 

いろいろお使いになれま

す。10 月よりご紹介に回ら

せていただきます。 

10 月 4 日(日)発売予定 

70ｇ瓶入 小売価格 360 円

（税抜）

有機清酒 天鷹「大吟醸」 
 
お馴染みの大吟醸がお求めやすい

お値段となりました。是非、お試しく

ださい。 

柔らかさとコクがありながらも、スッ

キリとした味わい。冷やしてお召し上

がりください。 

 

原料米：有機とちぎ酒 14 

精米歩合：45％ 

720ｍｌ 3,500 円(税抜価格) 


