
 

 

 

 

 

 

 

 

有機清酒醸造元 天鷹 

2010 年 3 月 弥生 8 号 天鷹通信 tentaka news 

いつもご愛顧い

ただき誠にあり

がとうございま

す。 

この間まで、雪

が降り寒いなあ

と思っていました

ら、ぐんぐん気温

も上がり、春一

番も吹きました。

これからが春本

番。お花見にぴ

ったりなお酒「有

機純米天鷹 生

酒」が発売され

ます。      

是非、お試しくだ

さい。 

 

 

天鷹酒造最新ニュース: 

・春のお酒出来ました。 

新発売 「有機 純米 

天鷹 生酒」 

・1 升瓶も仲間入りで

す。 

「有機 純米 天鷹」 

詳しくは次頁をご覧下さ

い。 

有機純米酒情報 3 月  

有機酒好適米の準備は一年前から始まっています。 

このところ蔵元での酒造を

お知らせしてきましたが、圃

場でも米作りを目指し「堆肥

隅内俊光「旨い酒造りのために堆肥作りをしてるよ」

天鷹酒造「初午祭」。松尾神に酒造り興隆を、お稲
荷様に五穀豊穣、商売繁盛を祈願しました。 

 

天鷹酒造では、毎年、神主さんをお

迎えし敷地内の神社にて「初午祭」を

とり行っています。ご存知の通り、お

稲荷様は商売繁盛、産業興隆、家内

安全芸能上達等の守護神として信仰

作り」で忙しい日々。写真は

篤農家隅内さんの秋の雑木

林。ｷﾉｺが見えますね。米の

収穫が終わると、雑木林で

木葉さらいが始まります。こ

れらを圃場脇の堆肥場に運

び入れ、年が明けると、米

糠、大豆ｸｽﾞ、籾殻を入れ醗

酵させ、熟成させて、堆肥を

作ります。なんと、運び入れ

る木葉は 2t ﾄﾗｯｸ 10 台分に

もなります。実はこの堆肥は

来年用。今年の分は去年の

春に出来上がっています。

（下の写真） 

 

まさに堆肥作りも 1 年がか

り。実に頭が下がります。 

を集めてきました。この日関

係者一同が集まり、お稲荷

様に五穀豊穣と上売繁盛を

祈願しました。       

  

その後、蔵人が松尾神に酒

造り興隆をお祈りしました。 

新しい年が順調であるよう

にと願いを込め、皆、何時に

なく神妙に祈りを捧げまし

た。  

さて、蔵内の各所もお祓

いをします。中でも井戸

は大切です。ふんだん

に水が湧き出す井戸

は、酒作りに欠かせま

せん。神様に感謝で

す。 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

新発売です 弥生 3 月。お花見にぴったりなお酒「有機純米天鷹生酒」新発売。 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

2 月 13 日（土）大地を守る

会会員さんが蔵見学にいら

っしゃいました。蔵人の仕事

を体験する企画です。蔵に

着くや否や、帽子と長靴に

着替え、GO！まずは、蒸

鏹。蒸し上り、放冷機を通

った酒米を大きな布で受け

止め、麹室へ運びます。2

人がかりの作業。「いいに

おい、でも、重い」そんなお

「麹っていいにおい。」「酒蔵っておもしろいね。」 
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有機純米天鷹 生酒 

720ｍｌ 1,654 円（税込） 

作業。「櫂は重くて、とても

かき回せない」と言いなが

ら、お顔はﾆｺﾆｺ。回りから

はお酒のいい匂いが。蔵

人と熱心に語らう会員も。 

 

精米所見学の後、お楽しみ

の試飲会。有機清酒の飲み

比べ、五百万石等の酒米試

食。私共にとっても楽しい、

あっという間に過ぎた 1 日

でした。 

声が聞こえました。 

麹室では、運ばれた米を

素早く広げ、温度を下げる

作業。「手がきれいになる

かも」期待を込めたお声が

ありました。 

仕込み

編集後記   

左の写真は大地を守る会蔵

見学ｲﾝﾌｫﾒｰｼｮﾝｽﾍﾟｰｽでの

模様です。参加した方々は

大変熱心な方が多く、質問

も活発で、蔵元も杜氏もつ

い熱が入ってしまい、いろい

ろな方面に話が広がりまし

た。いろいろな方へ、こんな

風にお酒への理解を広げて

いきたい、そう願いました。

オレンジラベルの辛味もろ

み。原材料に丸大豆醤油

を使っています。お味はよ

り円やかに。でも、ピリ辛で

旨い！！お試しください。 

 

●有機純米天鷹 生酒（写真）  

ついに新発売。有機純米天鷹「生酒」。

フレッシュさを長く楽しんでいただける

「生酒」です。有機酒好適米の明るいや

さしさ、新鮮な味。お花見のお酒にぴっ

たりです。是非、ご賞味ください。 

●有機純米天鷹 1800ｍｌ 3,308 円

（税込）  

ご好評いただいている「有機純米酒」に

1 升瓶ができました。 

●辛味もろみ（丸大豆しょうゆ使用）

好評辛味もろみに新しい仲間が増えま

た。 


