
 

 

 

 

 

 

有機清酒醸造元 天鷹 

2010 年 9 月 長月 14 号 天鷹通信 tentaka news 

いつも天鷹をご

愛顧いただき誠

にありがとうござ

います。 

ほんとうに暑い

です。気象庁に

よれば、9 月、10

月も暑さが続くと

か。涼しさの訪

れが待ち遠しい

今日この頃で

す。 

天鷹通信 14 号

目をお届けしま

す。 

天鷹酒造最新ニュー

ス: 

・天鷹「有機辛味もろ

み」新発売。 

・有機純米天鷹「秋上

がり」 6 日発売。 

・純米酒「天鷹ひやおろ

し」16 日発売。 

オーガニック EXPO に 

出店いたします。 

 

＊3 ニュースとも詳しく

は次頁をご覧ください。 

 

有機栽培酒米情報 9 月の田圃はどうなっている？  

この時期は、雀追いと水掛けが仕事。 

 

隅内さんの五百万石の田圃で

す。稲に実が入り、頭が垂れて

きました。稲の生育は早いので

すが順調で、昨年より仕上りの

篤農家 隅内俊光 「稲もこの暑さじゃ、かわいそうだよね。」

初呑切り 杜氏 直町吴悦 「大丈夫だね。」 

去る 8 月 3 日、「初呑切

り」が行われました。「初

呑切り」とは、厳寒期に仕

込まれ貯蔵されたお酒が

色が良く、黄金色に染まりつ

つあります。稲刈りは 9 月

15 日頃になりそうです。 

しんどいのは雀の来襲。隅

内さんは、案山子を 10 本も

立て、朝から夕方までバイク

を走らせて雀を追いますが、

焼け石に水。         

更に、この暑さ。稲もつらそ

うです。温度を下げるため、

水を掛け流しています。隅内

さんの心配は米の品質。そ

れは、籾が暑さから実を守ろ

うと皮が厚くなったり乳白

色の米になったりするから

です。            

そして、台風。稲刈りまで

祈りの日々です。 

 

的確な貯蔵管理の下、生

酒、火入れ酒（殺菌され

たお酒）共に正常な熟成

が進んでいるかを確認す

ることです。そのため、蔵

元や杜氏（お酒造りの最

高責任者）が封印された

貯蔵タンクの口を初めて

開封し、利き酒や分析を

行います。江戸、明治時

代には、貯蔵中に変質や

腐敗が頻繁に起こり、そ

の前兆を早く知る必要か

ら呑み切りが行われるよ

うになりました。製造技術

の進歩した現在では、熟

成度のチェックが主目的

です。写真のように、杜氏

の直町、副杜氏の竹之

内、他社員全員で、貯蔵

されているお酒を利き酒

しました。全て良好な状

態で、一安心しました。実

は、全く市場に出ていな

いお酒もあります。早く皆

様にご紹介したいです。



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

  
有機清酒  初めての 

「秋上がり」 

 

 

1990 年以来、ドイツで開

催されている「BioFach(ﾋﾞｵ

ﾌｧ)」は世界のオーガニック

取引をリードする専門見本

市です。その選考基準は

有機認証を取得しているこ

となど大変厳しいもので

す。 

天鷹酒造は過去 2 回この

エキスポに、酒蔵メーカー

として参加してきました。 

天鷹酒造は「第 10 回ｵｰｶﾞﾆｯｸｴｷｽﾎﾟ」に出店します 

新発売商品情報  有機辛味もろみ EU 認証ﾏｰｸも交付されました 
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新製品・  

限定品です 
 

10 年 9 月発売 

 

是非、天鷹ﾌﾞｰｽへご来場く

ださい。 

●会期： 

9 月 21 日(火)‐23 日(木祝)

10:00‐17:30 （23 日 17:00）

●会場 

東京ﾋﾞｯｸｻｲﾄ 東展示棟 

4 ﾎｰﾙ 小間番号＝4－17

今年は、有機清酒造りの過程

で生み出さされる有機農産物

及び有機加工食品を製造販売

する 「Organic Sake&Food」 

会社として出店いたします。   

有機清酒の他、有機米、有機

米粉、有機麹、有機辛味もろ

み、有機酒粕、有機練り粕を皆

様にご覧いただく予定です。  

ご招待案内を同封いたしまし

た。お時間ございましたら、  

 

 

 

 

昨年秋、天鷹酒造初の万能もろみが発売さ

れました。「辛味もろみ」です。杜氏直町が

天鷹で仕事を始めた時から賄いとして作

っていたものです。発売以来、ありがたい

事に、多くのお客様にからご愛用いただ

いております。この度、新製品「有機辛味

もろみ」を発売します。この製品は 12 号

でお知らせした EU 有機認証マークが、同

等性承認により、日本で初めて交付さ

れ、また早くも欧州へ輸出が決まりまし

た。 ぴりっとした辛さはマイルドになって

います。辛味もろみ同様ご愛顧くださいま

すようお願いたします。 70ｇ 494 円（税

秋 限定品 

夏を越した新酒を秋まで熟成させ

ました。ふくよかで心地よい味わ

いのお酒です。 ｱﾙｺｰﾙ度数は  

いずれも 17 度。 

冷やしてもお燗でも楽しめます。 

●有機純米酒天鷹 秋上がり

720ｍｌ 1,654 円（税込） 

9 月 6 日新発売（予定） 

●純米酒「天鷹ひやおろし」

720ｍｌ 1,103 円（税込） 

1.8l   2,205 円（税込） 

9 月 16 日発売（予定） 


